Wein-, Biergarten & mehr im Herzen der Altstadt

UBERDACHT & MIT WARMEGARANTIE

SPEISEN
NARTE

s




WIR KOCHEN MIT LEIDENSCHAFT

UNSERE LIEFERANTEN

Klare Suppen oder
verfeinert mit Sahne sind
eine gute Einstimmung
auf unsere friankischen
Gerichte.

LEBERKNODELSUPPE ............. 1,80

Rinderkraftbriihe mit haus-
gemachtem Leberknédel und
Schwimmerli (kleine Windbeutel)

SILVANERCREMESUPPE ............ 1,80

mit Sahnehaube und
Bauernbrotkrusteln

KLEINER FRANKISCHER
WINZEREINTOPF .................... 13,50

Eintopf mit hausgemachtem
Bratwurstteig, Kartoffeln,
Karotten, Erbsen, Blumenkohl und
Weiflkraut, mit einem Schuss
Volkacher Silvaner, dazu Bauernbrot

KLEINE ANTIPASTI
VOLKACHER ART - WARM - VEGAN

Auberginen, Zucchini, Paprika,
Oliven?, Champignons, getrocknete
Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln
in Olivendl kraftig angebraten und
eingelegt, gewiirzt mit Pfeffer,
Rosmarin, Thymian und
Chili-Meersalz

mit Stangenweiflbrot ........... 15,50
mit Salzkartoffeln ................. ]8,50

GROSSER SALATTELLER

als vitaminreicher
Sattmacher............................ ]5,00

mit Rumpsteak vom
Hereford-Rind ....................... 33,50

JEDER
SALATTELLER
BEINHALTET:

Blattsalat,
Cocktailtomaten,
Gurken, Zwiebeln,
Karotten,
WeiSskrautsalat, frische
Krduter, gerostete
Kiirbiskerne, mariniert
mit einem feinen,
veganen Dressing aus
Olivendl und Verjus
(gibt's auch
zum Mitnehmen),
dazu servieren wir
Stangenweiflbrot

=

PASTAA LAHOFLE ............ 19,90

Bandnudeln in Silvanercreme
mit Basilikum-Cocktailtomaten,
dazu Salat

S GROSSE ANTIPASTI
VOLKACHER ART - WARM - VEGAN

Auberginen, Zucchini, Paprika,
Oliven?, Champignons, getrocknete
Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln
in Olivendl kraftig angebraten und
eingelegt, gewiirzt mit Pfeffer,
Rosmarin, Thymian und
Chili-Meersalz

mit Stangenweif3brot ........... ]8,50
mit Salzkartoffeln ................. 20,50

Alle Preise in Euro. Geschmacksverstdrker sind bei uns tabu! ' Konservierungsstoffe, ? Geschwdrzt, > Schwefel, * Phosphat
Unsere speziellen Hinweise fiir Allergiker erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Servicepersonal!
W Gerne servieren wir Ihnen die Haupigerichte mit diesem Zeichen als kleinere Portion und berechnen dafiir 3 EURO weniger.



speiseempfehlung

bei Unvertrﬁglichkeiten

Liebe Gdiste,
falls Sie von Allergien
betroffen sind, teilen Sie dies
bitte unserem Servicepersonal
mit. Gerne gibt [hnen unsere
Allergikerkarte Auskunft iiber
weitere allergene Zutaten.

LAKTOSEFREI
Leberknodelsuppe;
Winzereintopf;
Antipasti;

Saibling ohne Tomaten;
Schdufele und Sauerbraten
ohne Schmelze auf dem Klof3;
Rote Zipfel;
Bratwiirste mit Kraut;
Rumpsteak mit Kartoffeln ohne
Krduterbutter, Salat;
Bratwiirste mit Kartoffelsalat

GLUTENFREI
Antipasti mit Kartoffeln;
Alle Salate ohne Brot;
Gerducherter Saibling ohne Brot;
Hirschgulasch mit Kartoffeln;
Rote Zipfel ohne Brot;
Bratwiirste ohne Brot;
Krdautersaibling ohne Mehl;
Rumpsteak mit Bratkartoffeln
und Salat;
Bratwiirste mit Kartoffelsalat;
Bratwiirste mit Bratkartoffeln

s GROSSER FRANKISCHER
WINZEREINTOPF .................... 16,50

Eintopf mit hausgemachtem
Bratwurstteig, Kartoffeln, Karotten,
Erbsen, Blumenkohl und Weif3kraut,
mit einem Schuss Volkacher
Silvaner, dazu Bauernbrot

EIN PAAR ROTE ZIPFEL* .......... 14,50

Bratwiirste in Spatburgunder-
Apfel-Zwiebelsud, mit Ingwer und
Wacholder, dazu Bauernbrot

EIN PAAR BRATWURSTE
HAUSMACHER-ART

mit Weinsauerkraut und
Bauernbrot ... 14,50
mit Kartoffelsalat® ................. 14,50

a

Bei grofieren

Tischreservierungen
bitten wir Sie, lhre
Rechnung gesamt

zu bezahlen und
dann untereinander
aufzuteilen.

Wir danken lhnen
fiir lhr Verstiandnis
und Mithilfe!

=

WEIN- & BIERGARTENSPEZIALITATEN

DREIERLEI KASE ............... 19,90

Gerupfter, Kdsewidirfel,
Ziegencamembert,
Knabberstangen, hausgemachtes
Pflaumen-Senfchutney

und Bauernbrot

FRANKISCHE BROTZEIT®
GROSSE PORTION .............ooovovo . 18,90

Weif3er Pressack im Glas,
Polnische, Gerupfter, Kiimmerle,
rote Zwiebelringe, hausgemachter
Quittenmeerrettich, Butter und
Bauernbrot

Alle Preise in Euro. Geschmacksverstdrker sind bei uns tabu! ' Konservierungsstoffe, ? Geschwdrzt, * Schwefel, * Phosphat
Unsere speziellen Hinweise fiir Allergiker erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Servicepersonal!
W Gerne servieren wir Ihnen die Haupigerichte mit diesem Zeichen als kleinere Portion und berechnen dafiir 3 EURO weniger.

BESTES FLEISCH

s RAHMGULASCH VOM STEIGERWALDER HIRSCH ... 27,50

mit Rotwein-Preiselbeerbirne, Apfelblaukraut
und Kartoffelklo *3

RUMPSTEAK VOM HEREFORD-RIND ... 33,90

ca. 250 g, mit hausgemachter Krauterbutter,
Bratkartoffeln und Salat

hausgemachter Knoblauch-Paprika-
Zucchini-Dipim Glas ............................... Aufpreis 4,00

3% FRANKISCHER SAUERBRATEN ...................... 23,90

mit Verjus verfeinerte, fruchtige Lebkuchensofle,
Apfelblaukraut und Kartoffelklof3 3

SOLANgE
u DER

SCHAUFELE AUS DEM BACKOFEN........ i 3
Schulter vom Schwein mit Wacholder,
Lorbeer, Kimmel und Bier geschmort,

dazu Apfelblaukraut und Kartoffelklof3*3

i+ I
genelemas?

Aus
Fischlekal

Die lebenden Fische beziehen
wir von der Fischzucht Gerstner aus
Obervolkach. Frische, die man schmeckt.

Bitte rechnen Sie ab der Bestellung mit
mindestens 25 Minuten Zubereitungszeit.

Tipp: Beim Saibling lassen sich die Griten
nahezu an einem Stiick entfernen.

KRAUTERSAIBLING ... 21,30

im Ganzen gebraten, Petersilienkartoffeln und
Tomaten-Krauter-Schmelze

IWEI SAIBLINGFILETS ... . 29,50

fast gratenfreie Filets gebraten,
Petersilienkartoffeln und
Tomaten-Krauter-Schmelze

GERAUCHERTER SAIBLING - WARM ... 23,90

im Ganzen serviert, mit Salatbukett,
Sahnemeerrettich?, Zitrone, dazu Stangenweifbrot

BAUERNHOFEIS & KUCHEN WEITERe

DESSERTMUFFEL

DREI KUGELN EIS

Natiirliches Eis
vom Bauernhof Gotz
in Rothlein

Aus Milch & Friichten
OHNE: Konservierungsstoffe,
kiinstliche Aromen &
Farbstoffe!

5¢l Riesling edelsiif,
serviert mit einem Espresso

wahlweise Schoko, Vanille,
Erdbeer, Walnuss, Joghurt

------------------ 6,70 \ARMER APFELSTRUDEL ... 8,90

mit Sahne ............

DESSERTS

570 NUSSEIS-BECHER ................... 9,90

drei Kugeln Walnusseis,
Krokant, Eierlikor und Sahne

mit Vanilleeis und Sahne

RAHMKASEKUCHEN ... 3,90
mitSahne ............................. 4,90



NACHMITTAGSANGEBOT - 14.30 - 11.30 UHR

SPAT AM ABEND - NACH 21.00 UHR

Rinderkraftbrithe mit haus-
gemachtem Leberknédel und
Schwimmerli (kleine Windbeutel)

mit Sahnehaube und
Bauernbrotkrusteln

Eintopf mit hausgemachtem
Bratwurstteig, Kartoffeln,
Karotten, Erbsen, Blumenkohl
und Weifdkraut, mit einem
Schuss Volkacher Silvaner,
dazu Bauernbrot

Auberginen, Zucchini, Paprika,
Oliven?, Champignons, getrocknete
Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln
in Olivendl kraftig angebraten
und eingelegt, gewiirzt mit
Pfeffer, Rosmarin, Thymian und
Chili-Meersalz

mit Stangenweifibrot
einta=s et e

Bandnudeln in Silvanercreme
mit Basilikum-Cocktailtomaten,
dazu Salat

mit Stangenweifibrot .........

mit Rumpsteak vom
Hereford-Rind ...................

ca. 250 g, mit hausgemachter
Krauterbutter, Salzkartoffeln
und Salat

mit Verjus verfeinerte, fruchtige
Lebkuchensofle, Apfelblaukraut
und Kartoffelklo3**

fast gratenfreie Filets gebraten,
Petersilienkartoffeln und
Tomaten-Krauter-Schmelze

Bratwiirste in Spatburgunder-
Apfel-Zwiebelsud, mit Ingwer
und Wacholder, dazu Bauernbrot

mit Weinsauerkraut und
Bauernbrot ... ... ... . .

mit Kartoffelsalat®........... .

Weifler Pressack im Glas,
Polnische, Gerupfter, Kimmerle,
rote Zwiebelringe, hausge-
machter Quittenmeerrettich,
Butter und Bauernbrot

Liebe
_.spéitan-

ko o
AB 21.00 UHR
Sie da

Eintopf mit hausgemachtem
Bratwurstteig, Kartoffeln,
Karotten, Erbsen, Blumenkohl
und WeiSkraut, mit einem
Schuss Volkacher Silvaner,
dazu Bauernbrot

Auberginen, Zucchini, Paprika,
Oliven?, Champignons, getrocknete
Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch
in Olivendl kraftig angebraten
und eingelegt, gewiirzt mit
Pfeffer, Rosmarin, Thymian

und Chili-Meersalz, dazu
StangenweifRbrot

Bandnudeln in Silvanercreme
mit Basilikum-Cocktailtomaten,
dazu Salat

Bratwiirste in Spatburgunder-
Apfel-Zwiebelsud, mit Ingwer
und Wacholder, dazu Bauernbrot

Emmentaler Kase, hausgemachtes
Pflaumen-Senfchutney, rote
Zwiebelringe, Knabberstangen,
dazu Butter und Bauernbrot

Weifler Pressack im Glas,
Polnische, Késewiirfel, rote
Zwiebelringe, hausgemachter
Quittenmeerrettich, Butter
und Bauernbrot

LETZTE
RUNDE
IM HGFLE

sind!

mit Verjus verfeinerte, fruchtige
Lebkuchensofle, Apfelblaukraut
und Kartoffelklof3 *?

Wenn keine KloBe mehr da sind,
mit Kartoffeln oder Nudeln

Liebe Giste, eine gute Nachbarschaft ist uns wichtig
und wird von uns gepflegt.
Im Herzen von Volkach befinden wir uns in einem sensiblen Bereich,

gegenseitiger Respekt und Riicksichtnahme sind elementar.
Wir beginnen unsere letzte Runde daher
in der Basilika sowie im Auflenbereich um 23.00 Uhr,
um 23.30 Uhr soll Feierabend sein.

Wir danken Thnen fiir Thr Verstdndnis!

=

Alle Preise in Euro. Geschmacksverstdrker sind bei uns tabu! ' Konservierungsstoffe, ? Geschwiirzt, * Schwefel, * Phosphat
Unsere speziellen Hinweise fiir Allergiker erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Servicepersonal!



Wein-, Biergarten & mehr im Herzen der Altstadt

f

www. facebook.com/hinterhoefle

Hinterhofle GmbH - HauptstralBe 30 - 97332 Volkach
Tel. 09381 718-180 - Fax 09381 718-18 299
info@hinterhoefle. de - www hinterhoefle de




